
COCKTAILS

SPRITZ COCKTAILS 23.-
Apérol Spritz
Apérol, Perrier, Prosecco
Hugo Spritz 
Saint Germain, Perrier, Prosecco
Lemon Spritz 
Limoncello, Perrier, Prosecco
Campari Spritz 
Campari Perrier, Prosecco
Bergamote Spritz 
Italicus, Perrier, Prosecco
Lavande Spritz 
Chambord, sirop de lavande, Perrier, Prosecco

IN THE COPPER, IT’S BETTER 25.-
Moscow Mule 
Absolut Elyx, lime, Fever Tree Ginger Beer
Rive Droite 
Beefeater 24, infusion romarin, lime, 
Fever Tree Ginger Beer
Mexico 
Tequila Patron Silver, lime, 
Fever Tree Ginger Beer
Brasil Mule  
Sirop de gingembre, cachaça
jus de gingembre, sucre de canne 
Dark’N Stormy
Rhum brun, lime juice 
Ginger Beer  

TASTE THE FEELING COCKTAILS 25.-
Turquoise  
Vodka, curçcao bleu, jus de banane
jus de citron, perrier 
Smoking Fashion  
Italicus, Whisky Ardbeg, sucre brun
angostura bitter, perrier 
El Presidente  
Havana 3 ans, jus de pomme 
jus de citron, ginger ale 
Suisse Riviera  
Beefeater 24, campari, jus d’ananas
jus de citron 

REFRESHING MOCKTAILS 19.-
DRINK ME I’M SO FRESH!   
Rosa 
Jus de lychee, eau de rose, jus de citron, 
sirop hibiscus, Perrier,
Apple Splash 
Jus de pomme, jus d’ananas
jus de citron et sirop d’hibiscus 
Red Sun 
Jus de pastèque frais, jus de fraise, jus de cranberry
Limonade Maison
homemade lemonade

BIÈRES BEERS 

La pression Carlsberg / 33cl 13.-
Draft beer  
Les bières bouteilles / 33cl  
Feldschlössen, Boxer, Hoegaarden, 
Corona, Heineken 14.-
Feldschlössen sans alcool  12.-
 

SOFT DRINKS 

Thé glacé maison  14.-
Homemade ice tea 
Jus de fruits pressé  14.-
orange / pamplemousse / pomme / citron 
Fresh fruit juice
orange / grapefruit / apple / lemon 
Evian, Badoit, San Pellegrino / 50cl 9.-
Evian, Badoit / 100cl 12.-
Perrier / 33cl 9.- 
Pepsi, Pepsi Max 12.-
Fever Tree Tonic, Ginger Ale 13.-

BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS 

Expresso 9.-
Café, Cappuccino 12.-
Thés, Infusions 12.-
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CHAMPAGNES BUBBLES
 10cl 75cl  

Veuve Clicquot Brut Reserve cuvée 24.- 140.- 
Veuve Clicquot Rosé 32.- 190.- 
Ruinart Blanc de Blanc Brut   290.- 
Billecart Salmon Blanc de Blanc Brut   290.- 
Dom Perignon Brut 2012  530.- 
Laurent Perrier Grand Siècle Brut   350.- 
Cristal Louis Roederer Brut 2014 / 2015  940.-

EFFERVESCENTS BUBBLES
  75cl  

French Bloom, Le Blanc 18.- 120.- 
vin biologique effervescent désalcoolisé
French Bloom, Le Rosé 19.- 125.-
vin biologique effervescent désalcoolisé
Pet-Nat Cava, Celler Aus, Espagne  76.-

LES VINS ROSÉS
AU VERRE, À LA BOUTEILLE & EN MAGNUM
ROSE WINES
BY THE GLASS, BOTTLE & MAGNUM
 10cl 75cl 150cl

Whispering Angel, Château d’Esclans  
Provence, France, 2022 16.-  95.- 180.-
Côteaux du Gard  
Vignoble Chabrier, France, 2022  11.-  68.-
Merops, Domaine Jean Louis Mathieu  
Valais, Suisse, 2021 11.-  68.-  
Rosé de gamaret, cuvée trésor  
Cave de Genève, 2020  68.- 
Château Galoupet 
Côtes de Provence cru classé, France, 2021   148.- 
Symphonie de St Marguerite    
Côtes de Provence, France, 2017    84.-   
Garrus, Château d’Esclans  
Sacha Lichine, Côtes de Provence, France, 2020   350.-  
Or & rosé, Domaine Minuty,    
Côtes de Provence, France, 2019    240.- 
BY OTT, Domaine OTT     
rosé, Côtes de Provence, 2022  88.-  



VINS BLANCS WHITE WINES 
 10cl 75cl 150cl 

Viognier Cœur de Clémence 
Cave de Genève, Suisse, 2021 13.-  76.- 
Petite Arvine 
Patrick Chabrier, Valais, Suisse, 2022  14.-  85.-
Humagne Blanc
Gerald Clavien, Valais, Suisse, 2018  14.- 85.-
Pouilly Fumé, Clos des Criots
Domaine Christian Salmon, 2021  14.-  85.-
Chablis 1er Cru les Fourneaux
Domaine Charly Nicolle, France, 2020 18.- 110.-
Sancerre
Domaine Francois Crochet, Loire, France, 2022    85.-  
Greco Di Tufo, Benito Femara
Sicile, Italie, 2018   96.- 
Chardonnay, Cervaro Castello Della Sala
2017, Italie  225.- 
Condrieu
Côte Chatillon, Bonnefond, Rhône, France, 2017   230.- 
Chardonnay G. Clavien
Mièges, Valais, Suisse, 2020 (150cl)    230.- 

VINS ROUGES RED WINES 
 10cl 75cl 

Pinot Noir Tête de cuvée
Gerald Clavien, Valais, Suisse, 2018  15.- 98.-
Syrah, 1er Cru Barrique 
Domaine de Beauvent, Genève, 2021 18.-  110.- 
Therra, Podernuevo a Palazzone
Giovanni Bulgari, 2019  11.- 68.-
Château de Pez 
Saint Estephe, Bordeaux, France, 2016 22.- 130.-
Château Rouge
Domaine Château Du Crest, Genève, 2022  76.-
Cornalin
P. Chabrier, Valais, 2020   110.-
Auxey Duresses 
Domaine Agnes Paquet, Bourgogne, 2019  80.- 
Haut Medoc de Giscours 
Bordeaux, France, 2015  108.-
Beaune 1er Cru Bastion 
Domaine Chanson, Bourgogne, France, 2017  150.- 
Le Volte, Tenuta Dell’Ornellaia  
Toscane, Italie, 2020   105.- 



SPIRITEUX   4CL

APÉRITIFS

Pastis 51  45.0% Vol  13.-
Ricard  45.0% Vol 13.-
Campari  23.0% Vol  13.-
Fernet Branca  40.0% Vol  13.-

PORTO & SHERRY

Porto Tawny
Ferreir 10 ans  20.0% Vol  16.-
Porto Tawny 
Sandeman 20 ans  20.0% Vol  22.-

WHISKIES

Johnnie Walker Red Label  40.0% Vol  22.-
Johnnie Walker Black Label  40.0% Vol  28.-
Chivas Regal  40.0% Vol  26.-
Jameson  40.0% Vol  24.-
Four Roses  40.0% Vol  23.-
Maker’s Mark  45.0% Vol  21.-
Jack Daniel’s  40.0% Vol  26.-
Woodford Reserve  43.2% Vol  19.-
Canadian Club  40.0% Vol  18.-
Talisker  45.8% Vol  27.-

VODKAS

Ketel One  40.0% Vol  22.-
Belvedere  40.0% Vol  26.-
Grey Goose  40.0% Vol  26.-
Absolut Elyx  42.3% Vol  26.-

TEQUILAS

Patron Silver  40.0% Vol  20.-
Patron Reposado
Vieillie 8 mois  40.0% Vol  25.-
Patron Anejo 
Vieillie 3 mois  40.0% Vol  30.-

GINS

Bombay Saphire  40.0% Vol  22.-
Tanqueray  47.1% Vol  22.-
Monkey 47  47.0% Vol  25.-
Hendrick’s  41.4% Vol  26.-
Beefeater 24 London Dry  45.0% Vol  22.-
Gin Mare  42.7% Vol  25.-

RHUMS

Havana Club 
3 ans  40.0% Vol  18.-
Havana Club 
7 ans  40.0% Vol  20.-
Diplomatico Reserva Exclusivia 
12 ans  40.0% Vol  19.-
Don Papa Small Batch  40.0% Vol  19.-
Zacapa XO  40.0% Vol  55.-

COGNACS

Rémy Martin VSOP  40.0% Vol  33.-
Hennessy XO  40.0% Vol  50.-

ARMAGNAC

Larressingle 
Hors d’Age  40.0% Vol  33.-

CALVADOS

Cœur de Lion Trois Pommes  40.0% Vol  30.-

T.V.A. et service inclus
V.A.T. and service included

Tous nos prix sont en Chf
All our prices are in Swiss franc



Salade césar nature O
Caesar salad  29.-

avec suprême de volaille Suisse
with Swiss chicken breast 38.-
avec des crevettes
with prawns 38.-

Salade de quinoa, avocat et féta marinée O
Quinoa salad, marinated feta cheese and avocado 24.-

Tartare de saumon au citron vert
Salmon tartare with lime  36.-

Mozzarella di Buffala Suisse, tomates cerises 
vinaigrette au jus de cerise O
Swiss mozzarella cheese, cherry tomatoes 
cherry flavor vinaigrette   34.-

Burger “President” à l’Appenzeller, pommes frites
President burger with Appenzeller cheese  
French fries 45.-

Club sandwich volaille, pommes frites
Chicken club sandwich, French fries 39.-

Club sandwich au saumon fumé 
et concombre crème philadelphia aux herbes
Club sandwich with smoked salmon 
and cucumber, cream with herbs 39.-

VÉGÉTARIEN VEGETARIAN  O

Merci de nous indiquer toute intolérance alimentaire
Please inform us of any food allergies

PROVENANCES ORIGINS

Saumon / Crevettes:  Ecosse, Norvège / Vietnam, Senegal 
Salmon / Shrimps: Scotland, Norway / Vietnam, Senegal
Volaille / Boeuf : France / Suisse 
Poultry / Beef : France / Switzerland 

T.V.A. et service inclus
V.A.T. and service included
Tous nos prix sont en Chf
All our prices are in Swiss franc

SHARING MOMENT
@ SUMMER HOUSE

Sélection de 4 Mézzés libanais 
Hommos, moutabbal, 
cigares au fromage (2 pièces)
samboussik à la viande (2 pièces) 38.-

Bruschetta tomate, avocat et artichaut O
Toasted bruschetta with tomato, avocado 
and artichoke 25.-

Crousti-gnocchi à l’estragon O
Crousti-gnocchi with tarragon  29.-

Tartare de bœuf Suisse 
sur toast de pain
Swiss beef tartare served 
with toasted bread 32.-

DESSERTS SWEETS

Salade de fruits frais  
Fresh fruit salad 14.-  

Fraisier du Président 
President’s strawberry cake 16.-

Crème brûlée à la gousse de vanille     
Crème brûlée with vanilla 16.-  
 
GLACES & SORBETS ICE CREAMS & SORBETS
1 boule / scoop 5.-
2 boules / scoops 10.-
3 boules / scoops 14.-

Crèmes glacées: vanille, chocolat, pistache,
Calisson, Tiramisu, crème brulée 
Ice creams: vanilla, chocolate, pistacchio,
Calisson, Tiramisu, crème brulée 

Sorbets: framboise, citron, mangue, 
fraise & basilic
Sorbets: raspberry, lemon, mango,
basil & strawberry




